BISTRUCCIO

MENU PRANZO
LUNCH MENU



PRIMI PIATTI / FIRST COURSES

Risotto al Parmigiano Reggiano 36 mesi con radicchio
Risotto with 36-month aged Parmigiano Reggiano and radicchio
€ 16,00

Maccheroncini al ragu bianco di vitello e rosmarino
Maccheroncini pasta with white veal ragu and rosemary
€ 20,00

Spaghetti al pomodorino giallo con crema di Parmigiano Reggiano e olio al basilico
Spaghetti with yellow cherry tomatoes, Parmigiano Reggiano cream, and basil oil
€ 16,00

Linguine al burro con colatura di alici, limone e caviale di aringa
Linguine with butter and anchovy colatura, lemon, and herring caviar
€ 16,00



SECONDI PIATTI / MAIN COURSES

Polpo glassato su purea di patate affumicate
Glazed octopus on smoked potato purée
€ 19,00

Tataki di tonno con fagiolini e salsa ai porcini
Tuna tataki with green beans and porcini mushroom sauce
€ 22,00

Tagliata di controfiletto su spinaci saltati
Sliced sirloin steak on sautéed spinach
€ 22,00

Battuta di Fassona Piemontese con uovo poché e scaglie di Grana Padano
Piedmontese Fassona beef tartare with poached egg and Grana Padano shavings
€ 20,00



INSALATE E PIATTI FREDDI / SALADS AND COLD DISHES

Caesar salad
Caesar salad
€ 13,00

Insalata caprese
Caprese salad
€ 13,00

Prosciutto crudo e mozzarella
Prosciutto crudo with mozzarella
€ 13,00

Insalatona mista
(misticanza, pomodori, zucchine, carote, con tonno, mozzarella o uova sode)
Mixed salad
(mixed greens, tomatoes, zucchini, carrots, with tuna, mozzarella, or hard-boiled eggs)
€ 13,00



DOLCI / DESSERTS

Millefoglie alla vaniglia con frutti di bosco
Vanilla millefeuille with berries
€ 8,00

Torta di mele con gelato alla vaniglia
Apple pie with vanilla ice cream
€ 8,00

Sorbetto
Sorbet
€ 6,00

Frutta
Fruits
€ 6,00

Il lunch menu comprende: una portata, acqua (bottiglia da 2 litro), caffe e coperto
The lunch menu includes: one course, mineral water ("2 liter bottle), coffee, and cover charge



BISTRUCCIO

MENU CENA
DINNER MENU



ANTIPASTI / STARTERS

Polpo in doppia cottura su crema di patate affumicate
Twice-cooked octopus on smoked potato cream
€ 24,00

Carpaccio di tonno con avocado, granella di pistacchio e stracciatella
Tuna carpaccio with avocado, crushed pistachio, and stracciatella cheese
€ 18,00

Polpette di Pluma Iberica con crema al Parmigiano Reggiano e polvere di porcini
Iberian Pluma pork meatballs with Parmigiano Reggiano cream and porcini mushroom powder
€ 24,00

Tartare di Fassona con tuorlo d'uovo marinato e capperi
Fassona beef tartare with marinated egg yolk and capers
€ 18,00



PRIMI PIATTI / FIRST COURSES

Risotto alle arselle con zafferano e scorza di arancia
Risotto with clams, saffron, and orange zest
€ 23,00

Paccheri al ragu bianco di vitello e rosmarino
Paccheri pasta with white veal ragu and rosemary
€ 20,00

Spaghetti mantecati al Parmigiano Reggiano 36 mesi con limone confit e pepe di Timut
Spaghetti tossed with 36-month aged Parmigiano Reggiano, lemon confit, and Timut pepper
€ 16,00

Paccheri al ragu di polpo con pomodorini e polvere di olive nere
Paccheri pasta with octopus ragu, cherry tomatoes, and black olive powder
€ 24,00



SECONDI PIATTI / MAIN COURSES

Filetto di manzo con fondo bruno ristretto e scalogno confit
Beef tenderloin with reduced brown stock and confit shallot
€ 28,00

Guancia di vitello brasata su crema di topinambur con chips croccanti
Braised veal cheek on Jerusalem artichoke cream with crispy chips
€ 22,00

Rana pescatrice cotta a bassa temperatura con finocchio e agrumi amari
Gently cooked monkfish with fennel and bitter citrus
€ 22,00

Capesante scottate su crema di cavolfiore al limone
Seared scallops on lemon-scented cauliflower cream
€ 24,00



DOLCI / DESSERTS

Millefoglie alla vaniglia con frutti di bosco
Vanilla millefeuille with berries

Tiramisu
Tiramisu
€ 6,00

Sorbetto
Sorbet

€ 6,00
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